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Die Mensa der Zukunft

B :
Peter Adam-L uketic, Geschéftsfihrer vtechnik Planung (unten
rechts) und Michael Gruner, Leiter Hochschulgastronomie vom
Studentenwerk OstNiedersachsen, im Expertentalk mit Claudia
Dirschauer / Foto: Cook?n Look
Wie wollen Studierende im Jahr 2025 essen? Und wie muss sich die Mensa verandern? Im

Expertentalk erlautern Michagl Gruner vom Studentenwerk OstNiedersachsen und Peter
Adam-L uketic von vtechnik Planung, wie die Campusgastronomie nach dem Lockdown
durchgeschiittelt wurde und wie sich die Mensa ? auch ohne Corona ? wandeln wird und
wandeln muss.

Top-Themaim Tak war der Wandel der Campusgastronomie, schon weit vor Corona durch
Gruner in einem professionellen Vorgehen in einer mehrmonatigen Studie erforscht. Das
Instrument: Ein Design Thinking Projekt unter Profi-Moderation, mit vielen
unterschiedlichen Akteuren, auch der kiinftigen Gastgruppe, den Schilern, die dann 2025 am
Campus sind. Eine spannende Erkenntnisist, dass die Angebote jetzt in der Krise nicht weit
von dem entfernt sind, wie sich die kommenden Gaste das sowieso kinftig winschen.
Gruner prasentiert Prototypen aus dem Design Thinking Projekt zur Verpflegung 2025.
Dabel soll es bitte bequemer sein, aber alles schnell, bel grofder Vielfalt ? aber ales
nachhaltig, mit wenig MUll und Food Waste. Motto: Grab & go, ohne Einweg. Planer Peter
Adam-L uketic zeigt, wie sich die Mensa verandern muss. So seien weit weniger SB, mehr
Service, kleinere Units, Marktplatz- und Menseria-Konzepte, Pop-up-Klchen und keine
Fokussierung mehr auf unwirtschaftliche zwei Stunden Offnungszeit in Zukunft gefragt.
Top-Thema 2 war das Krisenmanagement, von jetzt auf gleich, fur stillgelegte Technik, fur
die 280 Mitarbeiter, fir Tonnen schon eingelagerter Lebensmittel fir das startende
Sommersemester, fr die Verpflegung der Gaste, auf Baustellen und fir Bauprojekte, die




eigentlich mit viel SB durchstarten sollten.

Priméres Anliegen jetzt von Michael Gruner: Die 280 Mitarbeiter, die 2wir in der Krise nicht
verlieren durfen ? wir brauchen sie fir unser Geschéft nach Corona, auch wenn es dann
anders aussieht? ? Workshops, Préasenztreffen, aber auch Videokonferenzen, Treffen in
eigens eingerichteten WhatsA pp-Gruppen, Mitarbeiter einbeziehen, wo immer es nur geht,
alles das steht fur ihn nun im Fokus.

Die Themen in der Ubersicht

- Das Krisenmanagement vom Studentenwerk OstNiedersachen ? Technik, Mitarbeiter,

L ebensmittel ? wie sehen die Masterplane aus? (ab 1:16)

- Der gesetzliche Verpflegungsauftrag ? wie klappt das jetzt und im kommenden
Hybridsemester? (ab 6:48)

- Wie é&ndern sich jetzt Bauprojekte durch Corona? (ab 10:00)

- Wie wollen Studenten kiinftig essen? Ergebnisse eines Design Thinking Projektes vom
Team um Michael Gruner, mit Befragung von Schilern und der Entwicklung von zwei
Prototypen fir die Mensa 2025 ?. (ab 12.57)

- Mensader Zukunft ? wie sieht sie aus? Mit noch mehr Komfort, Vielfalt, mehr grab & go
(ab 18:26)?

- Ausblick auf die kommenden Monate ? Verpflegung im Hybridstudium (mit hohen
digitalen Lernanteilen), Durchstehen der Krise und Kimmern um die Mitarbeiter (ab 20:24)
Hier geht?s zum Expertentalk mit Michael Gruner, Leiter Hochschulgastronomie vom
Studentenwerk OstNiedersachsen, und Peter Adam-L uketic, Geschéftsfuhrer vtechnik
Planung.



