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Frischer Lunch. Flexibel verflgbar.

Mit dem multipolar Connect bietet Rieber eine digitale
24/7-Self-Catering-L 6sung fir die moderne Betriebsverpflegung.
Speisen und Getrénke stehen jederzeit zur Verfugung / Foto: Rieber

Mit dem multipolar Connect bietet Rieber eine 24/7-Self-Catering-L 6sung fir die moderne
Betriebsverpflegung. Der digitale Sharing-Kuhlschrank stellt frische, gekiihlte oder
tiefgekuhlte Speisen, Snacks und Getranke genau dort bereit, wo sie bendtigt werden. Rund
um die Uhr und unabhangig von klassischen Kantinenzeiten.

Verpflegung dann, wenn sie gebraucht wird

Das Prinzip ist einfach: Speisen werden vorbereitet, hygienisch verpackt und im multipolar
Connect bereitgestellt. Mitarbeitende konnen ihr Lunchangebot per App, QR-Code oder Uber
angebundene Bestell- und Bezahl systeme auswahlen und flexibel entnehmen. Zusétzlicher
Personalaufwand fur die Ausgabe vor Ort entfallt. So wird Betriebsverpflegung raumlich
und zeitlich entkoppelt. Ob in Birogebauden, Teekiichen, Produktionsbereichen,
Aul¥enstellen, Care-Einrichtungen oder kleineren Betrieben ohne eigene Kantine: Der
multipolar Connect schafft hochwertige V erpflegungsmdglichkeiten tberall dort, wo eine
klassische Kantinenldsung wirtschaftlich oder organisatorisch nicht sinnvoll ist.
Energieeffizient statt energieintensiv

Kantinen und Grof3kiichen zéhlen in vielen Unternehmen zu den besonders
energieintensiven Bereichen. Grolie K icheninfrastrukturen, stationére Ausgabetechnik,
Warmhaltebereiche, L iftung, Kuihlung und Splil prozesse verursachen hohe Betriebs- und
Energiekosten. Rieber setzt deshalb auf mobile, dezentrale und energiesparende

Ausgabel 6sungen. Der multipolar Connect sowie weitere mobile Systeme von Rieber
basieren auf einfach nutzbarer 230-V olt-Technol ogie und benétigen keine aufwendige



Starkstrom- oder Festinstallation. Dadurch entfallen hohe Investitionen in Infrastruktur,
Umbau und Anschlussleistungen. Fir Betreiber entsteht ein deutlich flexiblerer und
wirtschaftlicherer Weg, hochwertige Verpflegung bereitzustellen ? genau dort, wo sie
gebraucht wird.

Fir jeden Prozessschritt die passende LOsung

Als Spezialist fur die Gemeinschaftsverpflegung bietet Rieber Losungen fur den gesamten
Speisenprozess. Ob Transportieren, Zubereiten, Regenerieren, Bereitstellen oder Ausgeben:
Mit Produkten wie thermoport, K|POT, thermoplates, navioven und den
mikrowellengeeigneten Edel stahl-Mehrwegboxen lassen sich individuelle
Verpflegungskonzepte flexibel, effizient und energiesparend umsetzen. So kdnnen Speisen
sicher, wirtschaftlich und in gleichbleibend hoher Qualitét bereitgestellt werden ? von der
zentralen Kuche bis zum dezentralen Ausgabepunkt.

Nachhaltigkeit mit Mehrweg gedacht

Auch das Thema Nachhaltigkeit wird konsequent mitgedacht. Mit dem digitalen
Mehrwegsystem auf GN-Basis kénnen Speisen in langlebigen Edel stahl-Mehrwegbehaltern
bereitgestellt, ausgegeben und zurtickgefuhrt werden. Die digitale Organisation und
Ruckverfolgbarkeit unterstiitzen geschlossene Kreisléufe und helfen dabei,
Verpackungsabfédlle zu reduzieren. Damit verbindet der multipolar Connect moderne To-go-
und Lunchkonzepte mit ressourcenschonenden Prozessen und einer zukunftsfahigen
Mehrwegstrategie.

Digitale Kontrolle und Sicherheit

Digitale Temperaturtiberwachung, automatische HACCP-Dokumentation, individuelle
Fachzugriffe sowie die Anbindung an bestehende Bestell- und Kassensysteme sorgen fir
Transparenz und Sicherheit im Betriebsalltag. Betreiber behalten jederzeit den Uberblick
Uber Besténde, Temperaturen und Zugriffe, wahrend Mitarbeitende von einer einfachen und
komfortablen Nutzung profitieren.

Die Kantine wird dezentral

Mit dem multipolar Connect zeigt Rieber, wie moderne Betriebsverpflegung heute
funktioniert: flexibel, digital, energieeffizient und bedarfsgerecht. Frische Speisen stehen
genau dort zur Verfiigung, wo Menschen arbeiten, Pause machen oder versorgt werden
mochten ? unabhéngig von festen Ausgabezeiten oder einer zentralen Kantine. So wird
hochwertige Verpflegung jederzeit verfugbar. Und die Pause passt sich dem Arbeitsalltag an,
nicht umgekehrt.



