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Highlights fir den Norden

Neuheiten von Saro gibt es auf der Internorga zu sehen: die
Neuentwicklung Sous-Vide-Garer ?

Nach der Messepremiere im vergangenen Jahr auf der Intergastrawird Saro Gastro Products
in diesem Jahr erstmals auch auf der Internorga vertreten sein. Besucher konnen am Stand
unter anderem neu entwickelte Sous-Vide-Garer erleben.

?Es war beeindruckend zu erleben, wie grof3 das Interesse der Fachbesucher an unseren
Produkten ist?, schwarmt Clemens Hardering, Vertriebseiter bel Saro, Gber den
Premierenauftritt in Stuttgart. ?Die Intergastra war fur uns die Test-Messe fir den deutschen
Markt und hat uns gezeigt, dass auch in Deutschland die Nachfrage nach unseren Produkten
enorm ist?, so Saro-Geschéftsfiihrer Walter Spangenberg.

Neben den bewahrten Publikumslieblingen wie Slim Line und Wow-Grill wird Saro in
Hamburg neue Highlights im Gepéck haben. Unter anderem diirfen sich die Besucher auf
neu entwickelte Sous-Vide-Garer freuen. AWir entwickeln unser Angebot stetig weiter,
passen es immer wieder an und gehen dabei auf die Wiinsche unserer Kunden ein?, so
Spangenberg. Die Produktentwicklung erfolge dabei stetsin enger Zusammenarbeit mit

K 6chen und Gastronomen. Die neuen Geréte sind platzsparend und kosteneffizient.
Aul¥erdem l&sst sich die Gartemperatur jederzeit prézise steuern und verkochte Gerichte
gehdren der Vergangenheit an.

Ebenfalls mit an Bord sind beheizbare Bankettwagen mit Steam, die durch ihre Bauweise
muhel oses Warmhalten mit Arbeitskomfort verbinden. Im Gegensatz zum herkémmlichen
HeiJuftverfahren wird die Erwdrmung durch Dampf spurbar beschleunigt. Abgerundet wird
das Angebot durch diverse Beispiele fiir Saros | lickenl oses Sortiment, wie etwa



Haubenspulmaschinen oder Induktionsherde und -kocher.
Saro auf der Internorga: Halle A2, Stand 111



