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Hygiene im Fokus

:

Smeg Foodservice bietet auf der Internorga einen Service-Counter
fur Fragen der Besucher an und informiert unter anderem tber die
Themen Hygiene und Sptilen / Foto: Smeg Foodservice

Der italienische Hersteller professioneller Kiichentechnik Smeg Foodservice bietet
Besuchern der Internorga als Service einen Experten-Counter fur ihre personlichen Fragen
und Tipps rund um die Lebensmittel hygiene.

Fachleute im Aul¥er-Haus-Markt informieren an dem speziell eingerichteten Counter nicht
nur Uber die Einhaltung gesetzlicher Vorschriften, sondern geben auch Tipps zur
Arbeitserleichterung, zur Senkung von Betriebskosten und informieren Uber ihr
Spezialgebiet Spulen und Hygiene. Eine vorherige Anmeldung ist nicht notwendig.

Uber die Messe hinaus intensiviert Smeg 2019 sein Engagement furr Lebensmittel hygiene.
Als Grindungsmitglied des Netzwerks QM-360 will der italienische Hersteller das
Qualitatsmanagement im Aul3er-Haus-Bereich stérken und erleichtern. Die Netzwerkpartner
planen, gezielt Mitarbeiter und Betriebe dabei zu unterstiitzen, funktionierende Ablaufe im
Hygiene-Bereich zu etablieren, insbesondere wenn es um die rechtlichen Verpflichtungen
gemald HACCP, gute Hygienepraxis und ganzheitliche Digitale Losungen geht. Zidl ist die
wirtschaftliche Steuerung der damit verbundenen Prozesse. Zwei der Netzwerkpartner
prasentieren sich auch auf dem Internorga Stand von Smeg Foodservice:



