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Hygienel Gsungen

Die neuen Waschmaschinen und Trockner von M iel sind mit
Desinfektionsprogrammen ausgestattet, die den Vorgaben des
Robert-K och-Institus und des V erbundes fiir Angewandte Hygiene

entsprechen / Foto: Miele . . . i
Die Infektionszahlen gehen zurtick, die Impfquote steigt, und immer mehr Menschen

genief3en ihre ersten Urlaube und Restaurantbesuche seit Langem. Entsprechend hoch ist
dort gerade jetzt der Stellenwert von hygienisch sauberer Wasche, grindlich gereinigten
Geschirrs und keimfreier Luft ? fir bestmdglichen Schutz von Gésten und Personal vor
Viren. Dabei unterstiitzt Miele Hotels und Restaurants gleich auf mehrfache Weise: zum
Beispiel mit den passenden Geréten, fr die sich staatliche Fordergelder beantragen lassen,
sowie mit einem Marketingpaket und attraktiven Finanzierungsoptionen.

Investitionen in Hygienekonzepte und Digitalisierung, die von Méarz 2020 bis September
2021 getétigt worden sind, koénnen vom Bund mit bis zu 20.000 Euro pro Monat gefordert
werden ? vorausgesetzt, die Umsétze sind gegentiber dem V orjahreszeitraum um mindestens
30 Prozent zuriickgegangen (Uberbriickungshilfe 111 Plus). Die grundsatzlichen

V oraussetzungen dafir erfllt auch ein Grofdtell der gewerblichen Waschmaschinen,
Gewerbegeschirrspuler und mobilen Luftreiniger von Miele.

So sind fur die hotel eigene Wascherei die besonders | eistungsféhigen und energieeffizienten
Waschmaschinen und Trockner der neuen Baureihe ?The New Benchmark Machines? eine
passende Wahl. Die Waschmaschinen sind mit Desinfektionsprogrammen ausgestattet, die
den Vorgaben des Robert-K och-1nstituts und des Verbundes fir Angewandte Hygiene
entsprechen. Alle Modelle sind vernetzbar und lassen sich in Dokumentationssysteme
einbinden. Je nach Modell sind sie fur zw6f bis 20 Kilogramm Beladung verfugbar, einzelne
Trockner sogar fur 44 Kilogramm, und mit Gber 90 Waschprogrammen ? etwa flr Betten,



Frottee oder Kichenwasche ? bieten sie beste V oraussetzungen fiir mehr Effizienz in der
Waéscherel von Hotels und Restaurants.

?Dass diese Miele-Waschmaschinen die staatlichen Hygieneanforderungen, dieim Zuge der
Pandemie weiter verscharft worden sind, zuverlassig erfillen, versteht sich von selbst?, sagt
Michael Arendes, Marketing-Manager fur gewerbliche Waschepflege bei Miele. Wer
werbewirksam belegen mdchte, dass auch seine Wascherel insgesamt eben diese strengen
Anforderungen erflllt, kann dies von unabhangiger Seite prifen und bestétigen lassen ? und
so Gasten und Personal zugleich maximale Sicherheit bieten. Entsprechende Zertifikate
vergibt in Deutschland das wfk ? Cleaning Technology Institute und in Osterreich das OETI
? Ingtitut fur Okologie, Technik und Innovation. Je nach erreichter Punktzahl wird ein
Gutesiegel in Bronze, Silber oder Gold vergeben. Weitere Voraussetzung ist, dass ein Hotel
und Restaurant mindestens die Halfte der anfallenden Wéasche im eigenen Haus wéscht. Der
mal3gebliche Prifkatalog wurde in Zusammenarbeit mit der herstellertibergreifenden
Informationsplattform ?Klasse Wasche? erarbeitet, die Miele mitinitiiert hat. Dessen
Kriterien wurden coronagerecht weiterentwickelt, zum Beispiel mit zusétzlichen Abklatsch-
und Wasserproben. Mehr Informationen gibt es



