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|deen erlebbar machen

Mit dem 3D Configurator von Blanco Professional visualisiert: Eine
Speisenausgabe inklusive Grundriss. Klicken Sie oben rechts auf

Fotostrecke, um das gesamte Bild zu sehen / Foto: Blanco
Professional

VVom ersten Konzept zur detailgetreuen 3D-Ansicht: Der umfangreiche
Produkt-Konfigurator von Blanco Professional ermdglicht Fachhéandlern, Planern und
Anwendern eine professionelle visuelle Umsetzung individueller Speisenausgabel 6sungen.
Der 3D Configurator bietet eine klare Menufuhrung flr eine intuitive Bedienung. Zum
Konfigurieren stehen aktuell alle Module des Spei senausgabe-Systems Basic Line, des
Frontcooking-Systems Blanco Cook und der Speisentransportbehélter Blancotherm K bereit.
Neben Wanden und Turen kénnen auch Grundrisse eingefiigt werden. Das erleichtert die
Detailplanung und man erhélt auch einen guten Uberblick. Neue Funktionen und weitere
Produkte sollen folgen.

Das Ergebnis der Konfiguration kann zur weiteren Bearbeitung gespeichert oder per E-Mail
verschickt werden. So kénnen beispielsweise Handler und Planer ihre Idee als 3D-Modell
direkt an Kunden mailen oder Anwender an ihre Fachhandler. Als weitere Option kann die
Konfiguration an Blanco Professional gesendet werden, um bei der Realisation des Projekts
Unterstiitzung zu erhalten. Der 3D Configurator ist somit ein Tool fUr jeden, der ein

Spei senausgabekonzept plant, vom Anwender bis hin zu Fachhandlern, Eventplanern und
Innenarchitekten.

Direkt zum 3D Configurator:



