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Kalte Präsentation
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Wenn es darum geht, kalte Speisen ansprechend in funktionalen und gleichzeitig

designstarken Lösungen zu präsentieren, sind verschiedene Hersteller innerhalb der Branche

die richtigen Ansprechpartner.

Die Modulare Cafeteria von ascobloc bietet zur optisch ansprechenden Präsentation von

Speisen und Getränken die perfekte Lösung. Sie umfasst eine Vielzahl von Geräten ?

darunter Kaltausgaben und Kühlvitrinen. Alle Module gibt es als fest stehende und fahrbare

Variante. Diese können einzeln gestellt oder in Reihe nach Wunsch kombiniert werden. Des

Weiteren besteht die Möglichkeit der klassischen Präsentation mit einer Gast- und einer

Bedienseite sowie als freistehende Insel, wobei hier die Module allseitig verkleidet und vom

Gast zugänglich sind. Die Verkleidungsblenden sind in verschiedenen Farben, Dekoren und

Materialien lieferbar. Die Abdeckungen bestehen aus Edelstahl. Wahlweise kann die

Arbeitsplatte auch in Corian oder Naturstein ausgeführt werden. Die Tablettrutsche besteht

aus miteinander verschweißten Vierkantrohren. Sie ist demontierbar bei Standgeräten und

abklappbar bei den fahrbaren Modulen für einen problemlosen Eintransport.

Im umfangreichen Portfolio von Vollsortimenter Bartscher sticht als ideale Lösung für die

Präsentation von kalten Speisen zur Selbstbedienung der Buffetwagen hervor. Die Salatbar

ist mit der integrierten Beleuchtung, dem Hustenschutz mit Ablagefunktion und Rollen für

bequeme Transportmöglichkeiten optimal für seinen Einsatz ausgestattet. Bis zu vier 1/1

GN-Formen finden im Becken Platz, deren Inhalt kann im Temperaturbereich von zwei bis

zehn Grad Celsius präsentiert werden. Optional kann eine Tablettrutsche installiert werden.



Für Speisenpräsentationen nach Bedarf und Anspruch stellt sich Culinario Arctis von Beer

Grill zur Verfügung. Die umluftgekühlte Verkaufsvitrine sorgt zuverlässig dafür, dass die

Speisen jederzeit im optimalen Kälteklima und im richtigen Licht frisch und ansprechend

präsentiert werden. Egal, ob Frühstücksdelikatessen, Säfte, Desserts oder Salate angeboten

werden. Dank der modularen Bauweise bietet die Vitrine eine Vielfalt an Modellen, Design-

und Ausführungsvarianten. Zudem hat der Gastronom oder Hotelier mit dem Arctis

maximale Variabilität für neue Ideen und erfolgsversprechende Konzepte durch das schnelle

Umstellen von bedient auf selbstbedient. Zusammen mit den warmen Verkaufsstationen der

Culinario-Linie bildet das Arctis ein einheitliches und in sich stimmiges Gesamtkonzept.

Auch Hygienevorschriften werden erfüllt. Unter anderem besticht die Vitrine in diesem

Punkt durch ihre leicht zu reinigenden Oberflächen.

Mit dem Speiseausgabensystem Basic Line bietet Blanco Professional Vielfalt in Serie. Es

ist in den vier Ausstattungsvarianten Smart, Emotion, Design und Kids und somit

abgestimmt auf die jeweiligen Kundenbedürfnisse bei der Speisenpräsentation erhältlich. Für

Wirtschaftlichkeit und Funktion steht Smart. Emotion bringt mit farbigen Verkleidungen

Abwechslung in den Alltag. Design ermöglicht beste Speisenpräsentation und bietet Vielfalt

bei Farben, Materialien und Optionen. Für die Verpflegung von Kindern und Jugendlichen

gibt es die niedrigere Variante Kids. Alle genannten Ausführungen stehen mit abgesenkter

Tablettrutsche zur Wahl. Noch flexibler und modularer ist Basic Line durch zahlreiche

Module und Optionen. Variable Längen und Winkel, eine große Auswahl an

Resopal-Dekoren, energiesparende LED-Beleuchtung, Flügeltüren im Unterbau für mehr

Stauraum, der edle Brückenaufsatz Highline für die Ausstattungsvariante Design und weitere

Details sorgen für Vielseitigkeit. Fachhändler, Planer und Anwender haben dank des .
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