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KBS:. Neuer Katalog

Der neue Katalog von KBS ist wieder in die Kapitel Kélte, Thermik,
L dftung, Spultechnik, Vorbereitung und Edelstahl eingeteilt / Foto:
KBS

Punktlich zur Internorga erschien der neue KBS Gastrotechnik Katalog ? mit bewahrter
Einteilung und zahlreichen Neuheiten.

Wieim Vorjahr besteht der neue Katalog aus den Kapiteln Kélte, Thermik, L {ftung,
Spiiltechnik, Vorbereitung und Edelstahl. Das Sortiment wurde aktualisiert und um eine
Reihe interessanter Neuheiten erganzt. Die Auswahl an Kihlmobeln, die mit den
umweltfreundlichen Kaltemitteln R290 oder R600a lieferbar sind, ist nochmal deutlich
vergrofert worden. Viele Geréte sind jetzt mit der Softwarel6sung fur die
Groflkichenplanung SWS planbar. Die jeweiligen Produkte sind durch ein entsprechendes
Icon gekennzeichnet.

KBS hat sich als Vollsortimenter an Markt zu etabliert und bietet seinen Kunden alle
Produkte fur eine professionelle K iichenplanung aus einer Hand. Die bewéhrte Vollgarantie
(zwel Jahre) fur alle wesentlichen Produktgruppen bleibt bestehen. Die V ertriebsmannschaft
im Innen- und Aufendienst sowie die Vertriebseiter Joachim Gottschalk und Alessandro
Strano stehen den Kunden bundesweit mit kompetenter Beratung zur Seite.



