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Kochen mit Eis

Mit dem Ice Teppanyaki von Scholl kann variabel bis minus 30
Grad Celsius gearbeitet werden / Foto: Scholl

Mit dem Ice Teppanyaki von Scholl kdnnen Koche ihre eigene Eissorte kreieren. Die
Eis-Platte gibt es zum Einbau und als Auftischgerat.

Die Temperatureinstellung des I ce Teppanyaki ist variabel bis minus 30 Grad Celsius (bei
einer Raumtemperatur von 22 Grad Celsius). Als Kaltemittel kommt R290 zum Einsatz.
Wichtig fir den Einsatz der |ce& nbsp; Teppanyaki: Die Zu- und Abluft muss bei den
Kompaktgerdten gewahrleistet sein.

Als Zubehor gehdrt ein Ein-Meter-Regler-Kabel und eine Zwei-Meter-Zuleitung zum Gerét.
Bei der Auftischvariante sind optional eine LED-Beleuchtung und eine GN-Halterung
einsatig inklusive Behdlter erhaltlich.



