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Fur offene Kiichen und Barbereiche geeignet: die

Gewerbesplilmaschinen von Smeg Foodservice / Foto: Smeg
Foodservice

Offene Kichen, Geschirrspiler unter der Bar: Gerduscharme Geréte werden auch in der
Gastronomie immer wichtiger. Hier setzt Smeg Foodservice mit seinen
Gewerbespiilmaschinen an.

Der italienische Hersteller professioneller Kiichentechnik hat seine Gewerbespilmaschinen
fUr den AulRer-Haus-Markt gezielt auf geringe Gerauschemission getrimmt. Ihre
Laufgerdusche liegen auf dem Niveau sehr leiser Haushaltsgeréte. Bereits die
Einsteigermodelle sind in ihrer Klasse ausgesprochen leise und verfiigen Uber eine ruhige
Laufkultur. Dies gelingt zum einen durch den optimierten Hydraulikkreislauf, dennin den
Leitungen der Profigeréte flief3t Wasser ohne jeglichen Lufteinschlag. AulRerdem bietet
Smeg Foodservice Maschinen mit thermoakustischer Isolierung. So sind Geréte der
Produktlinien Greenline, Topline und Easyline mit doppelwandigen Gehausen ausgestattet.
Smeg entwickelt seine Profigeréte in einem eigenen Entwicklungscenter am Stammsitz in
Italien. Dort hat das Unternehmen eignes ein Akustik-L abor aufgebaut. Hier werden neue
Modelle in puncto Gerauschentwicklung getestet und verbessert.

Nicht zuletzt profitieren die Entwickler der Gewerbesptiler von der jahrzehntelangen
Erfahrung von Smeg mit Haushaltsspilmaschinen. Denn die strengen Normen fir den
Verbraucherschutz im Privatbereich haben hier zu technischen Innovationen gefiihrt, die bei
Smeg Foodservice in die Entwicklung der Gastronomiespuler einflief3en.



