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Neuer Katalog 2026/27 von KBS

KBS Gastrotechnik
Gesamtkatalog 26/27
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Der neue Katalog 2026/27 von blindelt praxisorientierte Ldsungen
fur moderne Profikiichen / Foto: KBS Gastrotechnik

Mit dem neuen Katalog 2026/27 stellt KBS Gastrotechnik einmal mehr seine Kompetenz als
zuverlassiger Partner fur die professionelle K lichenausstattung unter Beweis. Auf mehreren
hundert Seiten bietet das Unternehmen ein breit aufgestelltes Sortiment fir Gastronomie,
Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung ? & nbsp;von Kalte und Thermik Uber Spultechnik
bis hin zu L Gftungssystemen und Robotics.

Der aktuelle Katalog vereint bewahrte Produkte mit gezielten Sortimentserweiterungen und
orientiert sich konsequent an den Anforderungen des Marktes. Im Fokus stehen
wirtschaftliche, langlebige und sofort verfiigbare L dsungen fiir den téglichen Einsatz in der
Profiklche.

Ein besonderer Schwerpunkt liegt weiterhin auf der hohen Lieferfahigkeit. Fast ale
Produkte sind ab Lager verfiigbar und ermoglicht so eine schnelle Umsetzung von Projekten.
Dasist ein entscheidender Vorteil in einem dynamischen Marktumfeld.

Neben dem umfangreichen Produktangebot positioniert sich KBS Gastrotechnik als
ganzheitlicher Partner. Von der Planung Uber die Auswahl geeigneter Geréte bis hin zur
Umsetzung und Betreuung bietet das Unternehmen praxisorientierte Unterstlitzung aus einer
Hand.

Der neue Katalog ist seit 1. Mai 2026 guiltig und dient Fachhéandlern, Planern und
Anwendern als verlassliche Arbeitsgrundlage fir die Ausstattung moderner K iichen.



