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Norm zur digitalen Kennzeichnung von
Speisenbehdltern

Motivbild: www.pexels.com

Der technische Arbeitskreis Edel stahlverarbeitung im HKI Industrieverband Haus-, Heiz-
und Kichentechnik hat einen Normvorschlag fur Grof3kicheneinrichtungen erarbeitet.
Dieser wurde als ein neues Norm-Projekt in den Normenausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgeréte (FNH) beim Deutschen Institut fir Normung (DIN) eingebracht und dort von
Experten aus Industrie, Prifinstituten sowie der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und
Gastgewerbe geprift und als Norm verabschiedet.

Die neue Fachnorm definiert Anforderungen an die Kennzeichnung von Speisenbehdtern
nach DIN EN 631-1 zur digitalen Identifizierung innerhalb von Mehrwegsystemen. Sie
richtet sich insbesondere an den gewerblichen Einsatz in Grof3kiichen der
Gemeinschaftsverpflegung und Gastronomie. Ziel ist es, Transparenz Uber Bestande und
Standorte von Speisenbehéltern zu schaffen und deren Einsatz entlang der Prozesskette
nachvollziehbar zu machen.

Fur die Kennzeichnung kommen insbesondere Verfahren der Laserdirektmarkierung sowie
M ehrwegetiketten zum Einsatz. Diese miissen dauerhaft lesbar sein und den im

K tichenbetrieb tiblichen mechanischen, chemischen und thermischen Belastungen
standhalten.

Die codierten Informationen basieren auf dem Standard GS1 Digital Link, in den ein Global
Returnable Asset Identifier (GRALI) integriert ist. Optional kann dieser durch eine
Seriennummer erganzt werden, um eine eindeutige |dentifikation einzelner Behalter zu
ermoglichen. Die Bereitstellung der Daten erfolgt in der Regel Uber einen QR-Code, der eine



schnelle Auslesung ? etwa per Smartphone ? sowie den Zugriff auf weiterfihrende,
strukturierte Informationen erlaubt.

Fur die systemibergreifende Nutzung ist eine Registrierung erforderlich. Dabei werden
standardisierte | dentifikationsstrukturen eingesetzt, die eine unternehmenstibergreifende
Eindeutigkeit gewahrleisten. Voraussetzung ist die Registrierung des Herstellers bei einer
entsprechenden Vergabestelle, sodass die vergebenen | dentifikatoren weltweit eindeutig und
Uber den gesamten L ebenszyklus hinweg nutzbar sind.

Die Anwendung des Systems ermdglicht insbesondere die Rickverfolgbarkeit und das
effiziente Management von Speisenbehéltern, bei spiel sweise zwischen Zentral- und
Ausgabekiichen. Dadurch lassen sich Bestande, Standorte und Nutzungszyklen transparent
erfassen und logistische Prozesse in der Gemeinschaftsverpflegung gezielt optimieren.

Mit Ausgabedatum Mai 2026 wurde folgende Norm veroffentlicht:

- DIN 18849 Grolkuchengerate ? Anforderungen an die Kennzeichnung zur Identifizierung
von Speisenbehélter nach DIN EN 631-1:2026-05

Die Norm kann bel der DIN Media GmbH, 10772 Berlin (Hausanschrift: Am DIN-Platz,
Burggrafenstral3e 6, 10787 Berlin),



