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Unterwegs bestens versorgt

Eloma wird unter anderem mit dem Backmaster auf der Uniti expo

2026 vertreten sein / Foto: Eloma

Ob gesundes Frühstück, schneller Snack oder herzhafte Stärkung auf der langen Fahrt: Für

Reisende ist die Tankstelle längst mehr als nur ein Zwischenstopp. Gerade mit Blick auf die

Elektromobilität gewinnen hochwertige Versorgungsangebote entlang der Strecke

zunehmend an Bedeutung.

Als Qualitätshersteller mit langjähriger Erfahrung in der Verkehrsgastronomie will Eloma

im Genussgarten der Uniti expo 2026 Lösungen, die passgenau auf die Anforderungen

moderner Tankstellen-Bistros und Convenience-Konzepte zugeschnitten sind präsentieren.

Den Praxisbeweis sollen dabei zahlreiche Partner vor Ort erbringen, die bei der

Verköstigung der Fachbesucher auf den Kombidämpfer Joker und den Ladenbackofen

Backmaster setzen.

Wenn am 19. Mai die Uniti expo in Stutgart als Leitmesse der Tankstellenbranche ihre

Pforten öffnet, zeigt Eloma, wie sich auf kleinstem Raum anspruchsvolle Küche,

gleichbleibend hohe Qualität und einfache Bedienung zu professionellen Bistro-Lösungen

verbinden lassen. Der Hersteller kennt die Anforderungen der Tankstellen-Gastronomie

genau: Seit über 30 Jahren vertrauen Convenience-Ketten und Raststätten-Betreiber in ganz

Deutschland auf die Küchentechnik-Lösungen aus Maisach

Praxisbeweis im Genussgarten-Einsatz<br> So auch im Genussgarten der Uniti expo, wo die

eigenen Geräte nicht nur bei Eloma selbst, sondern auch bei zahlreichen Partnern aus dem

Ladenbau- und Mineralölbereich zu sehen sein werden. Hier beweist der Backmaster EB 30

seine Stärken im Praxiseinsatz. Der Ladenbackofen wurde über die Jahre kontinuierlich



weiterentwickelt, um den Herausforderungen der Branche bestmöglich zu begegnen ? und

leistet punktgenau, was Kunden im Tankstellen- und Convenience-Bereich von ihm

erwarten.

Auf der anderen Seite des Spektrums ist in Stuttgart der multifunktionale Joker im Einsatz.

Sein agiles Designkonzept vereint die besten Elemente verschiedener Welten in einem

Gerät: den Output eines vollwertigen Kombidämpfers, eine Koch- und Backqualität auf

Profi-Niveau und Abmessungen, die in jede noch so kleine Küche passen. Für

Standortkonzepte, die ganz ohne Festwasser- und Starkstromanschluss auskommen, wurde

darüber hinaus die ?Mobile Edition? des Jokers entwickelt. Dank eines integrierten

Wassertanks liefert sie bis zu 90 Minuten durchgehende Dampf-Power.
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